
 Linda’s Restaurant + Partyservice 
Tel. 04207 / 5914   Fax: 5915 Schulstr. 1, 28876 Oyten 

 
 

 Gültig ab dem 01.04.2011 
Alle vorherigen Preislisten verlieren ihre Gültigkeit 

 

Kräftige Suppen und Eintöpfe 
Pro Person 0,5 Liter mit Baguette 

Hochzeitssuppe mit Hühnerfleisch, Mettbällchen und Eierstich 
Preis pro Person 5,50 € 

Käsesuppe mit Hackfleisch, Lauch und Sahne 
Preis pro Person 4,90 € 

Kartoffellauchsuppe mit geräucherter Landwurst und Gemüsewüfel 
Preis pro Person 4,90 € 

Mexikanische Bauerntopf mit Hackfleisch, Bohnen, Mais und Paprika 
Preis pro Person 4,90 € 

Gulaschsuppe mit reichlich Fleischeinlage, Paprikastreifen und Kartoffelwürfel 
Preis pro Person 5,70 € 

Deftiger Erbseneintopf mit Kartoffelwürfel und Schnippelwurst 
Preis pro Person 4,90 € 

Feine Canapes 6 Stück pro Person 
Norwegischer Räucherlachs 
mit Dillrahm auf Kaviarbrot 
Geräuchertes Forellenfilet  

mit Preiselbeer-Meerrettich auf Vollkornbrot 
Zarter Kasselerbraten  

mit Kräutersenf auf Baguette 
Geräucherter Landschinken  

mit Melonenkugeln auf Kaviarbrot 
Gouda Käse  

mit Trauben auf Vollkornbrot 
Französischer Camembert  

mit frischen Beeren auf Baguette 
Preis pro Person 9,50 € 

Schnittchen 5 Stück pro Person 
Baguettescheiben mit Salat reichlich belegt und dekoriert. 

mit Hackepeter und Zwiebeln 
geräucherter Schinken mit Gurke 
Graved Lachs mit Senf-Dill-Sauce 

Camembert mit Erdbeeren 
Emmentaler mit Weintrauben 

Preis pro Person 8,50 € 
 

Als Büfett oder lieber als Menü? 
Linda`s Hochzeitssuppe 

Geschmorter Burgunderbraten in Rahmsauce 
mit frischer Gemüseauswahl und Bratkartoffeln 

Rote Grütze mit Vanillesauce 
 pro Person 16,50 € 

*** 
Schweineschnitzel mit Rahmchampignons 

und Bratkartoffeln dazu gemischter Salat mit Cocktaildressing 
pro Person 12,50 € 

*** 
Putensteaks mit Früchten in Currysauce 

dazu Basmatireis und Eisbergsalat mit Joghurt-Mandarinendressing 
pro Person 13,50 € 

*** 
Geschmorter Krustenbraten mit Krautsalat  

dazu Bratkartoffeln und Rahmsauce 
pro Person 12,50 € 

*** 
Schweinerücken im Stück gebraten in Rahmsauce 

dazu Gemüseauswahl und Kartoffelgratin 
pro Person 14,50 € 

*** 
Hausgemachte Rinderrouladen mit Speck, Zwiebeln und Gurke in Rahmsauce 

dazu Apfelrotkohl, Kartoffeln und Gurkensalat 
pro Person 16,50 € 

*** 
Hühnerfrikassee nach Art des Hauses 

mit Spargel, Pilzen und Erbsen dazu Basmatireis 
und Eisbergsalat mit Joghurt-Mandarinendressing 

pro Person 14,50 € 
*** 

Kalte Schweineschnitzel mit Senf und Ketchup 
Nudel-Currysalat mit Mandarinen und Erbsen 

Krautsalat, Baguette mit Kräuterbutter 
pro Person 12,50 € 

 



  
 

 

Rustikales Büfett 
 

Kalte Speisen 
Graved Lachs mit Senf-Dill-Sauce 

Matjesheringssalat nach Hausfrauenart 
Kalter Kasslerbraten mit Remouladensauce 

Kleine Partyfrikadellen und Hühnchenkeulen 
Landschinken mit Melone 

Weißkrautsalat und Tzatziki 
Currynudelsalat mit Mandarinen und Erbsen 

 
Hauptspeisen 

Geschmorter Jungschweinbraten in Pilzrahm 
mit Gemüseauswahl und Kartoffelgratin 

Putengeschnetzeltes in Sahnesauce mit Butternudeln 
oder 

Geschmorter Burgunderbraten mit Biersauce 
dazu Gemüseauswahl und Bratkartoffeln 

Rahmgeschnetzeltes vom Schweinerücken mit Butterspätzle 
 

Dessert 
Bremer Rote Grütze mit Vanillesauce 

Bayrisch Creme mit Fruchtsauce 
Käsebrett mit Baguette, Partybrötchen und Kräuterbutter 

 

23,50 € pro Person 
(Partyservice 21,90 €) 

 
 
 

 
 

Spanisches Büfett 
 

Tapas 
Gambas im Speckmantel 

Serranoschinken mit Melonenfächer 
Fleischbällchen in Tomatenpaprikasauce 

Tomatensalat mit Schafskäse 
Thunfischsalat mit Zwiebeln 

Marinierte Sardinenfilets 
Pflaumen im Speckmantel 

Chorizo-Oliven-Spieße 
Pepperonis mit Frischkäse gefüllt 

Marinierte Champignons 
Aioli und Mojosauce Baguette 

 
Warme Speisen 

Knoblauchhähnchen mit gebackener Kartoffeltortilla 
Paella mit Meeresfrüchten 

Gebackene Tintenfische mit Aioli 
Gegrillter Red Snapper mit Kanarischen Kartoffeln und Mojosaucen 

Mediterrane Gemüsepfanne mit Ziegenkäse gratiniert 
 

Dessert 
Creme Catalan 

Karamelisierte Creme mit Zimt Aprikosen 
Granatapfelmousse 

Manchegokäse, Baguette Kräuterbutter 
 

36,50 € pro Person 
(Partyservice 34,90 €) 

 
 



  
 

Italienisches Büfett 
 

Vorspeisen 
Salat von Meeresfrüchten 

Melonenfächer mit Parmaschinken 
Strauchtomaten mit Mozzarella und Rucola 

Vitello tonnato von der Putenbrust mit Thunfischsauce 
Gegrilltes Antipastigemüse mit Rosmarin 

Ruccolasalat mit Parmesan 
 Gegrillte Gambas mit Aioli 
Tomatensalat mit Ciabatta 

 
Warme Speisen 

Kalbsrouladen gefüllt mit Serranoschinken auf Blattspinat  
Gegrillte Poulardenbrust mit Pilzen in Rahmsauce 

Italienisches Schmorgemüse 
Penne in Brokkoli-Schinkensauce 

Limandesfilets auf Gemüsestreifen mit Weißweinsauce  
 

(2 Beilagen zur Wahl)  
Rosmarinkartoffeln, Bandnudeln, Riccottatortellini, 

Kartoffelgratin, Gnocchi, Basmatireis 
 

Dessert 
Panna Cotta mit Erdbeerfruchtmark 
Cappuccinomousse oder Tirami su 

Limonen-Joghurt-mousse 
 Italienische Käseauswahl 

Baguette Kräuterbutter 
 

32,50 € pro Person 
(Partyservice 30,90 €) 

Brunch Büfett 
 

Kalte Speisen 
 

Räucherfischauswahl mit Graved Lachs, Rauchlachs  
und Forellenfilets dazu Senf-Dillsauce und Meerrettichsahne 

Eismeergarnelencocktail  
Melonenschiffchen mit Rauchschinken 

Strauchtomaten mit Mozzarella und Ruccola 
Eisbergsalat mit Joghurtdressing 

Käse und Schinkenaufschnitt 
Partybrötchen, Laugenstangen, Brot und Butter 

 
Warme Speisen 

 
Kräuterrührei mit Speck 

Schweinerücken am Stück gebraten auf Rahmpilzen 
mit Gemüseauswahl und Kartoffelgratin 

Putengeschnetzeltes mit Früchten in Currysauce dazu Basmatireis 
 

Dessert 
 

Mousse au Chocolat 
Limonen-Joghurtmousse 

Waldmeistergötterspeise mit Vanillesauce 
 

23,50 € pro Person 
(Partyservice 21,90 €)  

 
 
 
 
 



  
 

 
Linda’s Kalt-Warmes Büfett  

 
Kalte Speisen  

• Edle Räucherfischauswahl mit Graved Lachs, Rauchlachs  
und Forellenfilets dazu Senf-Dillsauce und Meerrettichsahne  

• Eismeergarnelencocktail 
• Gartensalat mit Balsamicovinaigrette 

• Strauchtomaten mit Mozzarella und Ruccola 
• Marinierte Antipastiauswahl 

• Honigmelone mit Serranoschinken 
• Kalter Schweinerücken mit Remouladensauce 

• Putenmedaillons mit Curryfruchtdip 
 

Warme Speisen 
( 2 warme Hauptgerichte zur Wahl  

ab 20 Personen 3 Hauptgerichte zur Wahl) 
• Züricher Kalbsgeschnetzeltes in Cognacrahm 

• Schweinefilets mit Pilzrahm 
• Poulardenmedaillons mit Früchten in Currysauce 
• Schweinerücken Provencial auf Schmorgemüse in 

Tomatenpestosauce 
• Zanderfilet auf Gemüsestreifen mit Weißweinsauce 
• Geschmorter Rinderbraten mit Rotweinschalotten 

• Wildschweinbraten mit Preiselbeerrahmsauce 
• Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen frisches Gemüse der 

Saison 
 

    

 
 
 
 

Beilagen 
(2 Beilagen zur Wahl ab 20 Personen 3 Beilagen zur Wahl) 

Butterspätzle, Kleine Kartoffeln, Kartoffelknödel, Schupfnudeln, 
Basmatireis, Kartoffelgratin, Rösti, Kroketten oder Bratkartoffeln 

 
Dessert 

Mousse au Chocolat 
Bayrisch Creme mit Erdbeerfruchtsauce 

Beerengrütze mit Vanillesauce 
Käseauswahl vom Brett 

Baguette, Partybrötchen Kräuterbutter 
 

29,50 € pro Person 
(Partyservice 27,90 €) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 


