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Lindas Hotel- & Gastronomiebetriebe GbR. | Schulstrafie 1| 28876 Oyten
Tel: 04207-5913 | Fax: 04207-5915 | Email:info@hotel-lindas de

Kleines kalt-warmes Buffet ab 10 Personen

Kalte Speisen

Tomaten-fMozzarella mit hausgemachtem Rucola-Pinienkern-Pesto
Graved Lachs mit Senf-Dill-Sauce

Bunter Gartensalat mit Joghurtdressing und Balsamico-Vinaigrette
Helles & dunkles Baguette mit Butter

Hauptspeisen

Schweinemedaillons mit Rahmchampignonsauce
Hahnchenbrust mit Sauce Hollandaise
Kartoffelgratin | Kroketten

Gedunstetes Gemse

Dessert
Panna Cotta mit Erbeermark
Mousse au Chocolat

39,00 € pro Person

Gutig ab dem 01.01.2024 inkL. 19% MuwSt Alle vorherigen Preististen verleren ihre Guttigkeit



Rustikales Buffet ab 20 Persanen

Kalte Speisen

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Tomate-Tlozzarella mit Rucola-Pinienkernpesto
Honigmelone mit Oldenburger Landschinken
Putenspiefie mit Sweet-Chili-Dip

Partyfrikadellen mit Senf

Gurkensalat in Dillsahnesauce

Helles & dunkles Baguette mit Butter und Krduterbutter
Rustikale Kaseplatte mit Trauben

Hauptspeisen (2 Hauptoerichte zur Wah)
Schweineschnitzel mit Sauce Hollandaise
Krustenbraten mit Bratensauce
Hahnchengeschnetzeltes in Sahnesauce
Rinderschmorbraten in Rotweinzwiebelsauce

Lu allen Gerichten servieren wir lhnen
Frisches gedinstetes Gemuse

(2 Beilagen zur Wahl)
Jalzkartoffeln | Bratkartoffeln | Kartoffelgratin
Butterspatzle | Kroketten

Dessert

Limonen-Joghurtmousse
Schokoladenpudding mit Vanillesauce

4330 € pro Person
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Lindas Grofles Kalt-Uarmes Buffet ab 20 Personen

Kalte Speisen

Graved Lachs mit Senf-Dillsauce

Gerducherte Forelle mit Sahnemeerrettich

Strauchtomate mit Mozzarella und Ruccola-Pinienkernpesto
Honigmelone mit Serranoschinken

Antipastiplatte mit Paprika, Zucchini, Champignons, Pepperonis und Oliven
Bunter Gartensalat mit Balsamicovinaigrette und Joghurtdressing
Partyfrikadellen und Putenspiefle mit Sweet-Chili-Dip und Senf

Grofe Kaseauswahl mit Trauben

Helles und dunkles Baguette mit Butter und Krauterbutter

Warme Speisen (3 Haupterichte zur Wah

Kalbsgeschnetzeltes mit Spargel und Champignons in Cognacrahm
Medaillons vom Schweinefilet mit Pfefferrahmsauce

Medaillons von der Hahnchenbrust mit Rahmchampignons
Rinderroulade mit Honig-Apfelrotkohl und Rouladensauce
Gebratene Edelfischfilets mit WeiBweinsauce

Geschmorter Rinderbraten in Rotweinzwiebelsauce

Lu allen Gerichten servieren wir lhnen
Frisches gedinstetes Gemuse

(3 Beilagen zur Wahl)
Jalzkartoffeln | Bratkartoffeln | Kartoffelgratin | Schupfnudeln
Butterspatzle | Basmatireis | Kroketten

Dessert
Panna Cotta mit Erdbeermark | Tiramisu | Mousse au Chocolat

91,00 € pro Person

Gutig ab dem 01.01.2024 inkL. 19% MuwSt Alle vorherigen Preististen verleren ihre Guttigkeit



