. . LINDA'S
Lindas Speisekarte s 7

Unsere Suppen (im Weckglas serviert

Linda's Hochzeitssuppe 700 €
mit Mettbillchen, Huhnerfleisch, Spargel und Eierstich und Baguette acg!

Hummercreme-Suppe 130 €
mit gegrillter Garnele und Baguette aalbdglocs

Vorab oder Dazwischen

Bunte Salatschale 60 €
Blattsalate, Kirschtomate, Gurke, Karotte, Paprika, gemischte Kerne & Balsamico-Vinaigrette

Bruschetta 8,00€
mit Knoblauch marinierte Tomatenworfel mit Ruccola und Parmesan auf gerdstetem Baguette aai
Tomate-Mozzarella N30 €
mit Ruccola, gerdstetem Baguette und hausgemachtem Ruccola-Pinienkernpesto azcqz

Knusprige Gambas 19.00€
4 Black Tiger Riesengarnelen gebacken mit kleinem Salat, Sweet-Chili Dip und Baguette aais

Gambas in Olivendl gegrillt 1830 €
4 Black Tiger Riesengarnelen mit kleinem Salat, hausgemachter Aioli und Baguette aatbcms

Gebackener Camembert 1250€
mit Preiselbeeren, kleinem Salat, Baguette und Butter aaig

Currywurst 1250€

mit hausgemachter pikanter Currysauce, Pommes Frites und Salatbeilage 41027



Aktuelles
Oldenburger Grunkohl

mit Bremer Pinkel, Kochwurst und Kassler dazu Salzkartoffeln aatm7ss

Bremer Knipp kross gebraten
mit Bratkartoffeln, rote Beete, Apfelkompott und Gewdrzqurke aatz3

Rinderroulade
mit Honig-Apfelrotkohl, Salzkartoffeln und Rouladensauce aime1235

Gulasch vom Rind
mit Salzkartoffeln und hausgemachtem Gurkensalat go

Aus dem Meer

Backfisch vom Kabeljau
mit Bratkartoffeln, hausgemachter Remoulade und Gurkensalat aatz3cdfgloz3

Lachsfilet gegrillt

mit gedunstetem Gemise, Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise acds!

Gegrilltes Lachsfilet

auf Linguine mit Ruccola-Pinienkernpesto, Kirschtomaten und Parmesan aicdg2
+ 2 Black Tiger Riesengarnelen b

Klassiker
Gegrillte Hahnchenbrust

mit gedunstetem Gemise, Kroketten und Rahmchampignonsauce azlgo

Schweineschnitzel paniert
mit gedunstetem Gemise, Kroketten und Sauce Hollandaise aatascfg!

Cordon Bleu
mit Rahmchampignonsauce, Pommes Frites und kleinem Salat ala3c.fgo375

Gegrillte Schweinemedaillons
mit gedunstetem Gemdse, Bratkartoffeln und Pfefferrahmsauce az1g.23

Rumpsteak gegillt
mit gedunstetem Gemise, Pommes Frites und Pfefferrahmsauce aziy!

180 €

730€

1300€

7100 €

1930€

1330 €

1330 €

+630 €

1930€

1900€

7100 €

B0 €

3000€



Grin & Vegetarisch

Planty-of-Meat , Hahnchenfilet” (Vegan)

mit gedunstetem Gemisse, Kroketten und Sauce Hollandaise asicq!

Linguine
mit hausgemachtem Ruccola-Pinienkernpesto, Kirschtomaten und Parmesan aicq2
+ Planty-of-Meat “Hahnchenfilet” azicq2

Bunter Gartensalat
Blattsalate, Kirschtomaten, Gurke, Karotte, Paprika, gemischten Kerne und Vollkornbaguette
dazv Balsamico-Vinaigrette oder Joghurtdressing aatazazats

mit gegrillter Hahnchenbrust
mit Planty-of-Meat Hahnchenfilet aai
mit 4 gegrillten Black Tiger Riesengarnelen

Sufes fur Hinterher

Creme Brolée (mit Atkohol)
Vanillecreme mit braunem Rohrzucker und Rum flambiert ag;

Vanilleeis
2 Kugeln Vanilleeis mit Karamell- oder Schokoladensauce und Sahne

Heile Kirschen
mit Z Kugeln Vanilleeis und Sahne go;

1930€

100 €

+1000€

1300 €

+900€
+1000€
+1350€

530 €

500€

7130 €



