LINDA'S

RESTAURANT & HOTEL

Lindas Speisekarte =y e

Unsere Suppen (im Weckglas serviert

Linda's Hochzertssuppe 10
mit Mettballchen, Huhnerfleisch, Spargel und Eierstich und Baguette aaicq!

Hummercreme-Juppe 00
mit gegrillter Garnele und Baguette aatbdgloss

Vorspeisen & Kleinigkerten

Bunte Jalatschale 6.0
Blattsalate, Kirschtomate, Gurke, Karotte, Paprika, gemischte Kerne & Balsamico-Vinaigrette o
Bruschetta 8.3

mit Knoblauch marinierte Tomatenworfel, Ruccola und Parmesan auf gerdstetem Baguette aatcgo:

Mozzarella-Tomaten-Tormchen 105
auf Ruccola mit gerdstetem Knoblauchbaguette und Ruccola-Pinienkern-Parmesanpesto aalcg2

Rinder-Carpaccio 1.0

Dunne Scheiben vom US Beef mit Ruccola und Parmesan aicgz

Gambas in Olivend gegillt 18.5
A Black Tiger Riesengarnelen mit kleinem Salat, hausgemachter Aioli und Baguette aathemo

Gebackener Camembert 15.0
1 gebackene Camembert mit Preiselbeeren, kleinem Salat, Baguette und Butter aaigo

Currywurst 140

mit hausgemachter fruchtig-pikanter Currysauce, Pommes Frites und kleinem Jalat gL027



Aktuelles

Bremer Knipp kross gebraten 18.0
mit Bratkartoffeln, rote Beete, Apfelkompott und Gewbrzgurke aat23
Rinderroulade ALl
mit Honig-Apfelrotkohl, Salzkartoffeln und Rouladensauce a1a3gl.mo12345
/1 Bavernente im Ofen kross gebacken 310
mit Honig-Apfelrotkohl, Apfel-Preiselbeersauce und KartoffelkloRen aatge13s
Oldenburger Grinkohl 195
mit Bremer Pinkel, Kochwurst und Kassler dazv Salzkartoffeln aatm75s
Aus dem Meer
Fish & Chips 195
Backfisch vom Steinbeifler mit hausgemachter Remoulade, Gurkensalat und Pommes aataacdsglo:
Lachsfilet gegrillt 45
mit gedinstetem Gemise, Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise ac.dg!
Lachs Pasta IRK
Gegrilltes Lachsfilet auf Linguine mit Ruccola-Pinienkernpesto, Kirschtomaten & Parmesan aic4q2

+ 1 Black Tiger Riesengarnelen b +05
Klassiker
Gegrillte Hahnchenbrust 200
mit gedUnstetem Gemdse, Rahmchampignonsauce und Kroketten azlgo
Schweineschnitzel paniert 200
mit gedinstetem Gemise, Kroketten und Sauce Hollandaise aata3cfs!
Cordon Bleu paniert 110
mit Rahmchampignonsauce, Pommes Frites und kleinem Salat aatadcfgo375
Gegrillte Schweinemedaillons 260
mit gednstetem Gemdse, Bratkartoffeln und Pfefferrahmsauce aa3glz3
Rumpsteak Z50gr gegrillt 310

mit gedinstetem Gemise, Kroketten und Pfefferrahmsauce aatadg!



Pasta, Vegetarisch & Salat
Planty-of-Meat , Hahnchenfilet” (Vegetarisch) za 203

mit gedunstetem Gemuse, Kroketten und Sauce Hollandaise (Vegan maglich) azics!

Linguine

mit hausgemachtem Ruccola-Pinienkern-Parmesanpesto, Kirschtomaten und Parmesan aicqz 14.9

- mit gegrillter Hahnchenbrust +93

- mit Planty-of-MMeat Hahnchenfilet (vegan) aai +10.0

- mit 4 gegriltten Black Tiger Riesengarnelen 1 +120

Bunter Gartensalat

Blattsalate, Kirschtomaten, Gurke, Karotte, Paprika, gemischten Kerne und Vollkornbaguette  13.0

dazv Balsamico-Vinaigrette oder Joghurtdressing aatazadatc

- mit gegrillter Hahnchenbrust +93

- mit Planty-of-MMeat Hahnchenfilet (vegan) aai +10.0

- mit 4 gegrillten Black Tiger Riesengarnelen +120
Beilagendnderung: Bratkartoffeln (statt Pommes, Kroketten oder Salzkartoffeln) 10
Extra Sauce: Rahmchampignonsauce / Sauce Hollandaise / Pfefferrahmsauce 40
Ketchup / Mayonnaise 03

SUes fur Hinterher

Créme Br{lée (mit Alkohol 93

Vanillecreme mit braunem Rohrzucker und Rum flambiert g1

Vanilleeis 93

2 Kugeln Vanilleeis mit Karamell- oder Schokeladensauce und Sahne g

Dreierlei vom Mini-Dessert =y 6.5

Mini-Dessert je 23

- Rote Grutze mit Vanilleeis g
- Panna Cotta mit Erdbeermark g
- Creme Brilée ag

Alle Preise verstehen sich in Eura inkl. 19% MuwsSt.



